
 

 

 

 

 

 

 

 

    このこのこのこの度度度度、、、、木曽路木曽路木曽路木曽路「「「「道道道道のののの駅駅駅駅」」」」連絡会連絡会連絡会連絡会ではではではでは、、、、当連絡会当連絡会当連絡会当連絡会にににに加入加入加入加入しているしているしているしている７７７７つのつのつのつの道道道道のののの駅駅駅駅

がががが木曽木曽木曽木曽らしいらしいらしいらしい特産品特産品特産品特産品、、、、安心安心安心安心・・・・安全安全安全安全なななな昔昔昔昔ながらのながらのながらのながらの木曽木曽木曽木曽のののの味味味味としてとしてとしてとして共同開発共同開発共同開発共同開発したしたしたした、、、、        

新商品新商品新商品新商品のおのおのおのお漬漬漬漬けけけけ物物物物「「「「木曽菜漬木曽菜漬木曽菜漬木曽菜漬けけけけ」」」」のののの発売発売発売発売をををを開始開始開始開始しましたしましたしましたしました。。。。    

 

記 

 

    １１１１．．．．販売期間販売期間販売期間販売期間    
  平成２３年１２月２１日（水）～ 売り切れ次第終了させていただきます 
 
    ２２２２．．．．販売店販売店販売店販売店    

道の駅「木曽ならかわ」・・・・・・・・☎０２６４－３４－３８８８ 

道の駅「木曽川源流の里きそむら」・・・☎０２６４－３６－１０５０ 

道の駅「日義木曽駒高原」・・・・・・・☎０２６４－２３－３６４４ 

道の駅「三岳」・・・・・・・・・・・・☎０２６４－４６－２０１１ 

道の駅「木曽福島」・・・・・・・・・・☎０２６４－２１－１８１８ 

道の駅「大桑」・・・・・・・・・・・・☎０２６４－５５－４１９２ 
道の駅「賤母」・・・・・・・・・・・・☎０５７３－７５－５２５５ 

 
３３３３．．．．木曽菜木曽菜木曽菜木曽菜とはとはとはとは    

江戸時代より木曽地方で栽培されてきた岩郷菜の流れを持つといわれます。
現在は『信州の伝統野菜』に認定されている木曽ならではの野菜です。    

木曽地域では古くから、この地場産の漬け菜を木曽菜漬けとして食べられて

きました。この「昔ながらの木曽の味」をぜひ皆さんも御賞味ください。 

 

～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～    

※「木曽菜漬け」のご購入につきましては、販売店の各道の駅へお尋ねください。 

※その他のお問い合わせは、木曽路道の駅連絡会事務局（木曽広域連合地域振興課） 

電話０２６４－２３－１０５０までお問い合わせください。 

木曽路道木曽路道木曽路道木曽路道のののの駅共同開発品駅共同開発品駅共同開発品駅共同開発品    

昔昔昔昔ながらのながらのながらのながらの木曽木曽木曽木曽のののの味味味味    
『『『『木曽菜漬木曽菜漬木曽菜漬木曽菜漬けけけけ』』』』発売開発売開発売開発売開始始始始    

3,0003,0003,0003,000 個限定販売個限定販売個限定販売個限定販売    


